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ATELIER CHOCOLATATELIER CHOCOLAT

Mmmmhhh….

Description

Un peu de temps pour apprendre à connaître 
les différents crus de chocolats, la variété des fèves 
et leur provenance, sans oublier une petite 
dégustation…

Au cours de cet atelier, vous aurez l’occasion 
de découvrir et de fabriquer des truffes, d’élaborer 
une verrine de crème de chocolat à la bergamote dite 
de Sonia Eriquel ou encore de fabriquer un mendiant 
ou une rose des sables…

De la fabrication à la dégustation…
un pur moment de bonheur.

D’une durée de 2 heures et animé
par un professionnel, cet atelier 
vous fera participer au plaisir 
de fabriquer vous même.

Nos ateliers sont conçus pour 
des groupes de 8 à 12 personnes

Notre coup de cœur
Suggestion de cadeau pour vos invités: 
un petit livre sur le chocolat et ses recettes originales 
à moins de 10,00 € TTC  
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